Aperitif Empfehlung

Crémant Rosé alkoholfrei - Baron De Chanteclerc
0,11-3,50 €

Campari-Soda
0,251-8,00 €

Malfy Gin-Tonic - Orange, Eis
10,50 €

Rosé Secco - Rheingau, Weingut Freimuth
0,11-3,50 €

Aperol Spritz - Aperol, Sekt & Soda
0,251-8,50 €

Free Spritz - Alkoholfreier Sekt & Orangenspritz Sirup
0,251-7,50 €

Weinempfehlung

Weingut Weisbrodt- Bio Secco - leicht & frisch

FrGhe Ernte, um die grunen frOhreifen Aromen und die Frische zu

erhalten.

Der Alleskbnner, ob zum Empfang, auf der Terrasse oder im
Cocktail. Die animierend-erfrischende Art und seine fruchtige

Leichtigkeit mit feiner Perlage passen immer.

0.2 auf Eis 8,00/ 0,751- 29,00



Vorspeisen

Marinierte grune Oliven — Landbroft, Aioli 7,90
Brot mit zweierlei Dip 7,90

Burrata
Bunter Tomatensalat, Basilikum, Brot 15,90

Warmer Ziegenkase im Filoteig 13,90
GrUne Tapenade, Rucolaq, Zitrone

Pfifferlingrahmsuppe
Krauter, CroUtons 8,50

Mini-FqufeIV 10,90
Baba-Ghanoush, Kirschcreme

Schones Leben Klassiker

Thaisuppe schqrfv

- Wok Gemuse, Kikok Hdhnchen klein 8,90 / groB 12,50
- Wok Gemuse, Gambas klein 10,90 / groB 14,90

Unsere Empfehlung fir alle, die sich nicht entscheiden wollen:

Sharing is Caring = Vorspeisenplatte (fUr 2 Personen)
Ein Mix aus Kleinigkeiten unserer Karte, lasst Euch Uberraschen

25,90

Feiern, wie's euch gefallt!

Ob gemutlich oder glanzvoll -
wir machen euren festlichen Anlass
im Schdnes Leben besonders.
Einfach anrufen, mailen oder reinschneien —
wir kUmmern uns um den Rest.




Hauptgange

Hahnchenbrust Supreme
Rosmarinjus, confierte Tomaten, gebratene Polenta-Ecken

Kasespatzle
Bergkdse, Rostzwiebeln und Schmand 15,90

Spaghetti Kalbsbolognese
Kalb, Frhlingslauch, Parmesan 16,90

GroBer gemischter Salat V

Knackige Blattsalate, Tomate, rote Zwiebel, FrOhlingslauch
Karotte & marinierte Radieschen —

(Sylter-, Honig-Senf-Dressing oder Essig-Ol) 14,90

- mit gebratenem Kikok-Hahnchen in Honiglack 19,90

- mit Falafel und griner Radieschenschmand V 19,90

- mit gebratenen Rinderstreifen, Teriyaki, Sesam 22,90

26,90

Pfifferlinge im SL
Pfifferlingrahmsuppe - Kréuter, Brotchips 8,50
Tagliatelle Pfifferlingev

Chili, Knoblauch, Kirschtomaten, Lauch 19,90
+ Schweinefilet + 8,00

Pfifferlings-Risotto
Pfifferlinge, Krauterdl, Parmesanchip 19,90

Spinatknodel
Rahmpfifferlinge, frittierter Rucola 18,90

Nevuer Matjes - Drei Matjesfilets “Hausfrauen Art”
saure Sahne, Apfel, Gurke, rote Zwiebeln,
Bratkartoffeln 18,90

Fish and Chips
Knusprig gebackener Rotbarsch, Pommes Frites,
ErbsenpUree, Malzessig 19,90 €




Krustchen SL

Schnitzel vom Landschwein, Bauernbrot, PfifferlingrahmsoBe

Spiegelei, Salat 19,90

Argentinisches Huftsteak vom Black Angus (250 g)

Pfefferjus, Mandel-Brokkoli, Risoléekartoffeln 31,90

Rinderschmorbraten aus der Schulter
Sautierter Blumenkohl, KartoffelpUree 27,90

Dry Aged Burger

Salat, Tomaten, geschmorte Zwiebeln und Champignons,

Speckmarmelade, Gewurzgurke, Ketchup & Burgermayo
- mit Pommes Frites +4,50
- mit Salat  +5,00

Sommer-Gemiuse-Burger

Salat, Tomaten, geschmorte Zwiebeln und Champignons,

Gewdurzgurke, Ketchup & Burgermayo 15,90
- mit Pommes Frites +4,50
-mit Salat  +5,00

Wiener Kalbsschnitzel
Preiselbeeren, Kartoffel- und Gurkensalat 27,90

Schones Leben Klassiker

Mildes Thaicurryv

15,90

WokgemuUse, ErdnuUsse, Brokkoli, Basmatireis, Sesam und Koriander

- mit Kikok-Hdhnchen 24,90

18,90

groBes FruhstUcksbuffet mit allem,
was zu einem guten FrOhstGck gehort

for 23,90 p.P.

FruhstUck am Wochenende im SL

(auch fUr Vegetarier und Veganer geeignet).
Inkl. Kaffee, Tee, Safte, Kakao und Wasser

Samstags, Sonn- und Feiertags von 10:00 — 13:00 Uhr:




Dessert

Zitronentartelette mit Schokoladen-Sorbet
Butterkeksboden, Vanille-Zitronencreme, Frichte 7,90

Pfirsich Panna Cotta

Pfirsichkompott 6,90
Affogato
Doppelter Espresso & Vanilleeis 6,20

Affogato Deluxe
Doppelter Espresso, Vanilleeis und Baileys 8,20

Tagesaktuelle Kuchen & Torten 4,20/ 4,70
Schaut gerne in die Kuchenvitrine oder informiert euch beim Service

Digestif
Cuvée Spdtlese
Weinlaubenhof Kracher, Burgenland Osterreich 5cl
Brande
Nonino Grappa Chardonnay, 41% 2cl
PRINZ Haselnussschnaps, 40% 2cl
Aalborg JubilGums Aaquavit, 42% 2cl
Senft Edelbrande
Williams, 38% 2cl
Mirabelle, 38% 2cl
Obstler, 38% 2cl
Gesunde Krauter
Ramazzotti, 30% 2cl
Jagermeister, 35% 2cl
Cognac, Brandy
Carlos |, Brandy, 40% 2cl
Likor
Baileys Irish Cream, 17% Acl
Sambuca, 40% 2cl

Eierlikor, 20% 2cl

6,00

3,50
3,50
3,50

4,00
4,00
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3.00



